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Driegangen all-in Zilt-menu € 34,50 
Tweegangen all-in Zilt-menu € 29,50 

Eéngang all-in Zilt-menu € 24,50 
Zo-menu +€ 5,00
inclusief frisdranken, Grolsch pilsener en huiswijnen tot het dessert

en tot slot 1 kopje koffie of thee

(exclusief gedistilleerd en p.s.v.)

U kunt alle gerechten ook apart bestellen tegen à-la-carteprijzen

Voorgerechten
Wasabipannenkoekjes met gerookte makreel en hangop van augurk 

en crème fraîche 

Ratatouille van gamba’s, courgette en aubergine 

met pittige kruidenmayonaise

Lichtgebonden linzenwortelsoep met stukjes kabeljauw en kerrieroom

Dimsum, in olie gebakken, gestoomde deeghapjes gevuld met garnalen,

geserveerd met chili- en sojasaus

Rundercarpaccio met Parmezaanse kaas, zonnebloempitten                                      en groene pesto

Duo van geitenkaas crème brûlée en geitenkaashoningtruffel 

met amarenakersen 
Salade van gegrilde kip, Parmezaanse kaas, ansjovis en knoflookmayonaise

Terrine van gerookte eendenborstfilet, gekonfijte eend, paddenstoelen en pastinaak met balsamicostroop

Zilt royaal, selectie van de voorgerechten (vanaf twee personen +€2,50 p.p)

Bij ons speciale landbrood serveren we huisgemaakte tapenade

Hoofdgerechten
Visspecialiteit, dagelijks vers bereid, we vertellen het u persoonlijk

Stoof van Black Angus sukade, tomaat, salie en witte wijn met Parmezaanse kaas en pasta

Kiprollade, gevuld met couscous, munt, tomaat, rozijnen en 

Ras el Hanout kruiden met gegrilde-paprika-salsa

In mosterd, bruine suiker en Cognac gemarineerde zalmfilet met dillesaus

Kabeljauwfilet met rivierkreeftrisotto 

en langoustinejus

Varkensschnitzels gevuld met Parmezaanse kaas, zongedroogde tomaten en gestoofde chorizo, omwikkeld met rauweham, met rodewijnsaus 

Lasagne van polenta, ui, paprika, feta en verse kruiden met tzatziki

Eendenboutjes, gekonfijt in ganzenvet en Cointreau,

 met honing-gemberglazuur

Specialiteiten van het Zo-menu

Runderribeye met gerookte boter en grof zeezout 
Duo van zeebaars en reuzengamba met citroen-basmatirijst 

en truffel-antiboise

Alle hoofdgerechten serveren wij met aardappel-groentetaart, aardappelgarnituur en salade
Nagerechten

Bitterkoekjesparfait met kersencrème

Apfelstrudel met marsala-sabayon en vanille-ijs

Bailey`s panna cotta

met affogato (vanille-ijs en espresso)
Crème brûlée, onze eigen klassieker

Terrine van wentelteefjes en kaneelbavarois met vanillesaus

Rots van chocolade, marshmallow en noten met 

bloedsinaasappelcompote 

en karamelijs

Grand dessert, selectie van nagerechten, voor twee personen (+ €2,50 p.p.)
Internationaal kaasplateau  (+ € 3,50)
Koffie compleet (i.p.v. dessert)

