
       

 

Vis gerechten        

                         

De drie visketiers:                                                                                                         17                                                                                                                                                                          

Vis trio van zalm filet Pangasuis filet en zeebaars 

 

Tussen de mazen van het net:                                                                                   16                                                                                                                                              

Gebakken zalm op een bedje van pasta bijgestaan met een citroen 

witte wijn saus 

 

In de fuik laten lopen:                                                                                                 18                                                                                                   

gebakken zeebaars met een kruiden croute en een tomaten 

marmalade 

 

Grote vissen scheuren het net:                                                                                  16                                                                                                              

gebakken pangasuis filet met een brummer art saus en Noorse 

garnaaltjes 

 

 

 

Onze vis is duurzaam gevangen of uit de beste kwekerijen           


