	BUFFET 1


Catering (vanaf 20 personen) 
€ 20,00 p.p. (incl servies en bestek). 
Nb! Bezorgen en schoonmaken in overleg.

	Voor:
[bookmark: _GoBack]
	Antipasto Italiano (verschillende vleeswaren uit Italië)

Frittata con funghi (Italiaanse omelet met champignons)

Insalata di mare (salade van zeevruchten)

Insalata pugliese (gemengde salade met spek)

Insalata di pomodori (salade van tomaten en komkommers)

Pane e burro d'aglio (stokbrood en kruidenboter)

**********

	Hoofd:

	Punta di maile al vino rosso (varkenshaas in een rode wijnsaus) of

Stufato di pollo (stoofpot van kip in een tomatensaus)

Verdure calde (warme groenten)

**********

	Dessert:

	Tiramisu (bekend Italiaans nagerecht)












BUFFET 2


	Catering (vanaf 20 personen) 
€ 23,50 p.p. (incl servies en bestek). 
Nb! Bezorgen en schoonmaken in overleg.

	Voor:

	Antipasto Italiano (verschillende vleeswaren uit Italië)
Vitello tonnato (dun gesneden kalfsvlees met tonijnsaus)
Frittata con funghi (Italiaanse omelet met champignons)
Insalata di mare (salade van zeevruchten)
Insalata pugliese (gemengde salade met spek)
Insalata di pomodori (salade van tomaten en komkommers)
Insalata Umbertino (gemengde salade met fruit)
Pane e burro d'aglio (stokbrood en kruidenboter)
**********

	Hoofd:

	Salmone al Brandy (zalm in een Brandy roomsaus) of

Punta di maile al vino rosso (varkenshaas in een rode wijnsaus) of

Stufato di pollo (stoofpot van kip in een tomatensaus)

Maccheroni al forno (macaroni in de oven bereid)

Verdure calde (warme groenten)
**********

	Dessert:

	Tiramisu (bekend Italiaans nagerecht)






BUFFET 3


	Catering (vanaf 20 personen) 
€ 27,00 p.p. (incl servies en bestek). 
Nb! Bezorgen en schoonmaken in overleg.

	Voor:

	Antipasto Italiano (verschillende vleeswaren uit Italië)

Vitello tonnato (dun gesneden kalfsvlees met tonijnsaus)

Frittata con funghi (Italiaanse omelet met champignons)

Insalata di mare (salade van zeevruchten)

Insalata pugliese (gemengde salade met spek)

Insalata di pomodori (salade van tomaten en komkommers)

Mozzarella caprese (jonge kaas met tomaten, olijfolie en basilicum)

Pane e burro d'aglio (stokbrood en kruidenboter)
**********

	Hoofd:

	Maccheroni alla Paola (macaroni met erwten en ham in een roomsaus)

Salmone al Brandy (zalm in een Brandy roomsaus)

Punta di maile al vino rosso (varkenshaas in een rode wijnsaus)

Verdure calde (warme groenten)
**********

	Dessert:

	Tiramisu (bekend Italiaans nagerecht)

Macedonia (vers fruit met likeur)


BUFFET 4


	Catering (vanaf 20 personen) 
€ 30,50 p.p. (incl servies en bestek). 
Nb! Bezorgen en schoonmaken in overleg.

	Voor:

	Antipasto Italiano (verschillende vleeswaren uit Italië)
Vitello tonnato (dun gesneden kalfsvlees met tonijnsaus)
Frittata con funghi (Italiaanse omelet met champignons)
Insalata di mare (salade van zeevruchten)
Insalata pugliese (gemengde salade met spek)
Insalata di pomodori (salade van tomaten en komkommers)
Mozzarella caprese (jonge kaas met tomaten, olijfolie en basilicum)
Insalata Umbertino (gemengde salade met fruit)
Pane e burro d'aglio (stokbrood en kruidenboter)
**********

	Tussen:

	Maccheroni alla Paola (macaroni met erwten en ham in een roomsaus)

Spaghetti Bolognese (spaghetti met tomaten gehaktsaus)
**********

	Hoofd:

	Salmone al Brandy (zalm in een Brandy roomsaus)

Punta di maile al vino rosso (varkenshaas in een rode wijnsaus)

Verdure calde (warme groenten)

**********

	Dessert:

	Tiramisu (bekend Italiaans nagerecht)

Macedonia (vers fruit met likeur)


BUFFET 5

	Super Catering (vanaf 20 personen) 
€ 37,50 p.p. (incl servies en bestek). 
Nb! Bezorgen en schoonmaken in overleg.

	Voor:

	Antipasto Italiano (verschillende vleeswaren uit Italië)
Vitello tonnato (dun gesneden kalfsvlees met tonijnsaus)
Frittata con funghi (Italiaanse omelet met champignons)
Insalata di mare (salade van zeevruchten)
Insalata pugliese (gemengde salade met spek)
Insalata di pomodori (salade van tomaten en komkommers)
Mozzarella caprese (jonge kaas met tomaten, olijfolie en basilicum)
Insalata Umbertino (gemengde salade met fruit)
Peperonata (paprikaschotel)
Pane e burro d'aglio (stokbrood en kruidenboter)
**********

	Tussen:

	Maccheroni alla Paola (macaroni met erwten en ham in een roomsaus)
Lasagne al forno (bekend Italiaans deeggerecht)
Spaghetti Bolognese (spaghetti met tomaten gehaktsaus)
**********

	Hoofd:

	Salmone al Brandy (zalm in een Brandy roomsaus)
Punta di maile al vino rosso (varkenshaas in een rode wijnsaus)
Polpette (Italiaanse gehaktballetjes in tomatensaus)
Verdure calde (warme groenten)
**********

	Dessert:

	Tiramisu (bekend Italiaans nagerecht)
Macedonia (vers fruit met likeur)
Formaggi misti (diverse soorten kaas uit Italië)
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