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Dinerkaart

Voorgerechten

Zalmcocktail van verse zalm en cocktailsaus € 10.50

Kipsalade met fruit en kerriesaus € 9.50

*Gebakken champignons in een kruidensaus met
bladerdeeg € 8.50

Salade met garnalen kroketjes uit eigen keuken € 9.-

Croustade met tomaat en brie € 10.50

Carpaccio van ossenhaas, oude kaas en truffeldressing € 11.50

Quesadilla, gevulde tortilla € 10.50

Duo van grote garnalen met mosselen in een oostersesaus € 11.50

Soepen

Tomatensoep met balletjes en een vleugje room € 5.-

Heldere groentensoep € 5.-

Kruidenroomsoep (knoflook) € 5.-

*Uiensoep met kaas gegratineerd € 5.50

 

Hoofdgerechten

Varkenshaas saté  € 16.50

Biefstukjes van de haas met Stroganoffsaus € 23.50

Mix van vlees overgoten met heerlijke pepersaus € 19.-

Stoofpotje ossenhaas licht gekruid € 18.50

Zacht gegaarde procureur met een knapperig korstje € 17.-

Black Angus steak met knoflookroomsaus(190 gr) € 24.-

Zalm op een bedje van pasta € 19.50

9 scampi’s met een pittige Thaisesaus € 22.50

Slibtongetjes met braadjus(zelf fileren) € 22.-

*Wrap gevuld met vers gebakken groenten en kaas € 17.-

* = vegetarisch

Desserts

http://www.debeukelaer.nl
http://www.debeukelaer.nl/dinerkaart/


Dessert de Beukelaer, vanille-ijs, advocaat, mokka, slagroom €6.-

Dame blanche (u weet wel) € 5.50

Stroopwafel en butterscotch-ijs, karamelsaus en slagroom € 6.-

Flensje met vanille-ijs, sinaasappelsaus en slagroom € 7.-

Kaasplankje € 7.-

Warm chocolade taartje met chocolade ijs € 7.-

Koffie’s

Koffie of thee met lekkernijen € 3.75

Cappuccino met lekkernijen € 4.25

Irish koffie (whisky) € 6.00

French koffie (grandmarnier) € 6.00

Rudesheimer koffie (Asbach uralt) € 6.00

Koffie Italiano (amaretto) € 6.00

Digestief

Remy Martin vsop € 7.00 • Courvoisier vs € 6.50

Martell vs € 6.50  • Grand armagnac € 6.50

Tia Maria € 6.00 • Grand marnier € 6.00

Amaretto € 6.00 • Cointreau € 6.00

Drambuie € 6.00 • Frangelico € 6.00

Baileys € 5.50 Dom • Dom benedictine € 6.00

Calvados € 6.

Speciaal 4 gangen jubileum menu:

Menu

Duo van zalm op een frisse salade

of

Kipsalade met kerriesaus

*****

Kruidenroomsoepje

*****

Varkenshaasbiefstuk met champignonroomsaus

of

Pangafilet met scampi’s en ketjapsaus

of

Stoofpotje ossehaas (licht gekruid)

*****



Frambozen parfait met bosvruchtensaus

of

Dame blanche

of

Koffie/thee met bonbon

€ 38.50 p.p. ieder tweede menu € 19.25

1. We hebben ook een speciale kindermenukaart!

2. Dieet ? Glutenvrij, lactosevrij, etc. geen probleem hier houden wij rekening mee.
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