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©Op vrijidiag, saterdag on sondeg
Dieden wij gastronomische menu s
aan. LU Funt Eigzen wit 3., 4
of Sgangen. Noor dlk; gerecht
15 éon Dijpeassende win
guselecteerd door onge sommelier

Kgbert Reining

N4 verrassingsmenu is alleen per
tafel te bestellen en tot 20.00u.

Sqiangen € 43,-
Fgangen € $3,-
S-qangen € 65,-
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RESTAURANT

Mark Westerweel is een
gepassioneerde chef met een
voorliefde voor |okale produkten.
In de afgelopen jaren heeft hij
ervaring opgedaan in Azié en in
Nederland. Mark kan worden
omschreven als creatief, inventief
en gedreven. Hij werkt met zoveel
mogelijk seizoensprodukten van
het eiland.
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S8y grogpen groter dan 10
personen sléllen wif een

nmernu voor.

ONobél restaurant heeft een
dllergenen ket %’ﬂdg‘
ww bediening om deae

m le gien.

S-qongen Nobel menu 3/ -

Stel uw eiqem 3—c;omqem menu somen met
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OORGERECHTEN
Caesarsalade, Parmezaanse kaas, kip, ansjovis 12,000
Eendenlever, uienchutney, kersenazijn, brioche [a,-*

Kreeft, salade van appel, selderij, venkel, emulsie van kreeft 1a-*
Pastrami, kimchiwraps 12,00
llambas, shiitake, dashi van citroengras 12,00

Mozzarella, diverse soorten en texturen van tomaat, pesto 12.al0
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Supplement

Frieten met huisgemaakte
mayonaise 3,50

Wisselende aardappelgarnituur;
vraag uw bediening 3,50

Frisse gemengde salade 3,50

Bouillabaisse; klassieke Franse vissoep 12,00
Wisselende
*Supplement van 2.0 in het Nobelmenu seizoensgroenten 350
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HODFDGERECHTEN J === == ~-= - == 1\
Fettuccini, schaal- en schelpdieren, emulsie van bisque 20 -
Tagliatelle, verse truffel, krokante lardo, oude Amelander kaas 20 -
Kalfsribeye gevuld met Bleu d'Auvergne en pijnboompitten met daarbij seizoensgroenten 20,
Buikspek, teriyaki, bosui, postelein en waterkers 20 -
Wilde eend, wortelpuree, sinaasappelchutney 20.-
Vangst van de week, groene groenten, citroen-hollandaisesaus 20 -
Leebaars, bouillon van kokkels en gember, kruidige olie 20.-
Bouillabaisse; klassieke Franse vissoep 20 -
*Supplement van .- in het Nobel menu

NAGERECHTEN

Classic coupe Nobeltje q.a0

Rood fruit sorbet, citroen madeleine, crumble 4.a0

Verschillende bereidingen van chocolade en hazelnoot .00

Ranafee ; banaan met toffee, crumble en slagroom 9,00
| Cafe gourmand; koffie of thee met 3 klgine desserts .00 i

\\ Luxe lokale en internationale selectie van vijf kazen 12.a0* //
n, = *Supplement van 3.- in het Nobel menu f




