
TEXASParis
       Voorgerechten/Starters/Entree
•   �Johnnies lazy mushrooms  				                                            	 €  7,75
    Hele champignons gesudderd in Franse knoflook-chili-olie en groentes                                                 
    � Mushrooms cooked in French chili-garlic oil with cream                                                       
    Champignon entier avec huile d’ail et chili avec petit legumes et crème fraiche
•   �Thin Lizzy Carpaccio                    					                              	 €  8,75
     �Dungesneden rundvlees met honing mosterddressing , geraspte kaas,  

zontomaatjes en pijnboompitjes op een gemengde salade en knoflookbrood                                                                               
     �Very thin sliced beef with dressing made of mustard and honey, grated cheese,  

sundried tomatoes and pine nuts on a mixed salad and garlic-bread      
   �  �Carpaccio de boeuf avec dressing de moutarde et miel, fromage, tomates de soleil  

et pignon de pin au salade mixed et pain d’ail
•   �Ceasars salad                        				                                                             €  8,75
     ��Wereldberoemde salade van Ceasar Cardini uit San Diego met Romeinse sla, ansjovisfilet,  

Parmezaanse kaas, knapperig gebakken bacon en kip.  Heerlijk met knoflookbrood                                                                                                                     
    � �Worldfamous salad from Ceasar Cardini from San Diego  with chicken ,bacon,  

parmesan and ansjofish on roman lettuce                                                                                                       
   � � �Une salade mondial avec poulle sauté, salad Romain, parmesan, anchois et pain  

au huile d’ail                                                                                                                                                    
•   �Canadian Chèvre chaud                                                             				     €  7,75        
    � �Geitenkaas op stokbrood met bacon en honing uit de oven                                               
    � �Fresh goatcheese from the oven with bacon on French bread with honey and tomatoes                                                                                                                

Chèvre fraiche avec miel et bacon avec pain Francaise au four

•   �voorgerechten kunnen ook als hoofdgerecht  € 13,50    •   �All starters also available as main course    •   �Tout les Entrees aussie comme grosse piece

       Hoofdgerechten/main course/grosse pièce
•   �BBBurger! Big brother burger  (300 gram)   		                                          	 €15,50
     �Hamburger van puur rundvlees met crispy bacon, cheddar kaas en “MAD SAUS”                                                       
     Hamburger of pure beef with bacon, cheddar and “MAD SAUCE”                                                 
    Hamburger de boeuf pure avec bacon croustilant, fromage cheddar et “MAD SAUCE”
•   �Veggieburger       						                                	 €12,50
     �Vegaburger huisgemaakt van champignons, linzen en paprika op Italiaanse bol                                                                               
     �Nice burger full of flavour, based on mushrooms, lentils and pepperoni     
   �  �Hamburger de champignons, lentilles et poivrons au pain Italienne
•   �Mexican Chili-chickenburger       				                              	 €13,50
     �Gegrilde kipfilets (200 gram) met zacht pittige Chilisaus en Chalapenos op burgerbol                                                                               
     �Crispy chicken filets (200 gram) with a soft Chilisauce and Chalapenos on Italian bread      
   �  �Filets des poules (200 gram) croustilant avec sauce Chili et poivre de Chalapenos
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       Nagerechten/desert/dessert
•  �Macadamia milkshake		    		                                          	 €  5,75
    Met stukjes macadamia noten en chocochips en slagroom                                                       
    With crushed macadamia nuts, chocochips  and whipped cream
    Avec noix de macadamia écrasé, chocola et chantilly
•  �cinnamon dream		         				                              	 €  5,75
    Coupe kaneelijs met stukjes fudge, caramelsaus en slagroom                                                                               
     �Cinnamon ice cream with pieces of fudge, caramelsauce and whipped cream      
   �  �Glace de canelle avec “fudge” et sauce caramel au chantilly
•  �Vanilla applepie		         				                              	 €  5,75
    Warme appeltaart met vanille ijs en  slagroom                                                                               
     �Hot Applepie with vanilla ice-cream and whipped cream      
   �  �Tarte de pomme chaud avec glace vanille et chantilly
•  �Aunty Annie’s peach cobler	        				                              	 €  7,75
    Warme perzik crumble taart, oud recept uit Oklahoma met vanilleijs en slagroom                                                                               
     �Peach crumble cake, old Oklahoma recipe with vanilla icecream and Cream     
   �  Tarte de Peche, style Oklahoma, chaud avec chantilly et glace vanille

•   �New York pulled pork  burger! 	   		                                          	 €13,50
     �“Slow cooking” varkensvlees, met All American smokey BBQ saus                                                       
    “ Slow cooking” pork meat with “All American” smokey BBQ sauce                                                 
    “Slow cooking” viande de porc avec “All American” smokey BBQ sauce
•   �Flat Iron PepperSteak   (200 of 300 gram)      		                                     €17,50 of €22,50
     �Prachtig stevig stuk Amerikaans vlees voor echte KAUWBOYS en KAUWGIRLS, �
      altijd rood gegrild in Provencaalse olie en met groene pepersaus                                                                               
     ��Beautiful piece of American beef for real COWBOYS and COWGIRLS,  

�always rare and grilled in oil with “herbes de provence” and “ beurre de Paris”      
   �  �Paleron de boeuf, grillé avec huile Provencal et ave beurre de Paris
•   �Bathing beauty’s			         		                            		  €19,50
    �9 gepelde garnalen zwemmend in franse tomatenknoflooksaus met creme fraiche en fijne groenten                                                                               
     �9 naked prawns swimming in a french tomato-garlicsauce with creme fraiche  and fine vegetables      
   �  �9 crevette nude dans une sauce d‘ail et tomate avec creme fraiche legumes fines
•   �Spare ribs Memphis style   (500 gram)				                              	 €17,50
     �Ovenverse spare-ribs met huisgemaakte barbecuesaus en knoflooksaus                                                                              
     �Real fresh spareribs with homemade BBQ sauce and garlicsauce     
   �  Spare-ribs a la maison avec  BBQ sauce et sauce d’ail
•   �Paris-Texas  tender Rib-eye   (200 of 300 gram)      	                                     €18,50 of €22,50
     �Gegrild met crispy bacon, champignons en lichte portsaus                                                                               
     Grilled with crispy bacon, mushrooms and a light portosauce      
   �  �Grillé et avec bacon rousilant , champignon et sauce porto

•   �All dishes are served with two salads and French Fries
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