Quiche

of the day A
€350

URAAG AAN
PERSONEEL

ASK WAILER

Soup of the day
£5735

Brood /Bread

Gerookte zalm (van de Visbanken Delft)
met dille en roomkaas, rucola en
pijnboompitjes/Smoked salmon with dill
and cream cheese, arugula and pine nuts

Oude kaas, mangochutney, rucola en
pijnboompitjes, gegarneerd met
huisgemaakte honing-mosterdsaus/
Old Duth cheese, mango chutney,
arugula and pine nuts, garnished with
honey-mustard sauce

BLT (Bacon, lettuce, tomatoes)
Gebakken bacon op een bedje van

sla, gegarneerd met frisse tomaten en
huisgemaakte honing- mosterdsaus/
Bacon on mixed salad, garnished with
fresh tomatoes en honey-mustard sauce

Carpaccio met rucola, parmezaanse
kaas, komkommer en pijnboompitten,
gegarneerd met dressing/Carpaccio with
arugula, parmesan cheese, cucumber
and pine nuts, garnished with dressing

Hummus met gegrilde paprika, rucola en

zonnebloempitten/ Hummus with grilled
bell pepper, arugula and sunflower seeds

£3.50

V = Vegetarian



