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00
LUNING'S

RESTAURANT

LUNCH - DINER - TAPAS - PANNENKOEKEN

Il

BUFFETKAART

Wij bieden een ruime keuze aan buffetten vanaf 20 personen

.
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| LUNCHBUFFET |

GROENTE-, TOMATEN-, Carpaccio met
OF MOSTERDSOEP 14,50 geraspte boerenkaas
: en gehakte olijfjes
Keuze uit diverse versgebakken :
sandwiches bruin/wit, Romige geitenkaas met
bio-pompoen-broodjes, focaccia of heide-honing, pommodori's
boerenbruinbrood, belegd met: en pecan-nootjes
Tonijnmousse, rode ui en Huisgerookte Schotse zalm
Spaanse knoflook-olijven met gemengde sla en limoendressing

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Het tapasbuffet wordt rechtstreeks Dit buffet bevat een zeer gevarieerd

afgeleid van de actuele tapaskaart. aanbod met de juiste mix van
Laat je verrassen door de vis-, vlees en
ingrediénten van het seizoen. vegetarische gerechtjes. 27,50

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

:ucccccooooooo.....ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooococoocococccccooooooo....ooooooooooooooooooooooooooo-:

Onze pannenkoekenchef bakt een Denk hierbij aan gebakken spekijes,
hele stapel naturel pannenkoeken appel, rozijnen, ananas, kaas,
en u voegt authentieke beenham 12,50
ingrediénten naar wens toe.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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HUISGEROOKTE NOORSE ZALM DIVERSE RAUWKOSTSALADES

GEBRADEN ROSBIEF STOKBROOD MET KRUIDENBOTER
MET APPEL EN NOTEN RIJKELIJK GEVULDE STOOFPOT
VAN RUNDVLEES, BONEN EN
GEVOGELTE-ROLLADE MET TOMAAT

BOERENJONGENS EN PRUIMEN
:  MALS GEBRADEN VARKENSHAAS-
RUNDVLEESSALADE MEDAILLONS MET

BOSPADDENSTOELENSAUSJIE
GEVOGELTESALADE

ZOUTE HARING MET UITJES POOTHAM MET GROVE

MOSTERDSAUS
GEROOKTE FOREL
MET DILLE-MOUSSE GEGRATINEERDE
AARDAPPELSCHIJFIES
RAUWE HAM MET GALIAMELOEN
ROERBAKRIJST EN
GEVULDE EIEREN EN TOMAATIES GROENTEGARNITUUR
GEVULD MET GARNALEN -
SCHARRELBUFFET DE LUXE
MANNELDUT I E C A L
AANVULLEND MET HEILBOT
ROYALE VISSALADE GRAND DESSERTBUFFET

OP EIKENHOUT GEROOKTE 41,-

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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WINTERBUFFETTEN

In de maanden oktober t/m maart bieden Of ga je voor het ‘snertbuffet’: huisgemaakte
wij ons winterbuffet stamppot. Stamppotten  : snert, overdadig gevuld met ambachtelijke
van boerenkool, zuurkool, andijvie en hutspot. rookworst. Aanvullend geserveerd met vers

roggebrood en katenspek.
Rijkelijk voorzien van verse worst, rookworst, 3
versgedraaide gehaktballen, vitgebakken 9,50
spekkies, lekkere jus, grove mosterd, augurk %
en Amsterdamse uien.

17,50
Avond feestelijk afsluiten? Kies met elkaar te Verschillende huisgemaakte
genieten van diverse lekkernijen uit onze : zoetigheden als puntjes appeltaart, diverse
patisserie. : ijssoorten, bavarrois en vers fruit met

slagroom. Met recht voor ieder wat wils.

.
ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Free Wifi
Follow us! www.facebook.com/luningsrestaurant



