Nagerechten

Dessert van de Chef
laat je verleiden door verschillende lekRernijen

Chocolaté mousse
Heerlijke huisgemaakte melk chocolademousse

Dame Blanche

Coupe Vers Fruit

Vanille ijs met vers fruit

Vers huisgemaaKte Tiramisu
Zoals je hem nog nooit geproefd hebt

Creme Brulee op wijze van de chef

Kindercoupe



Hoofdgerechten Vlees

Kogelbiefstuk (220 gram) natuur
Rindersteak.

Rog.2 .82 202 5.2 24

Gebakken varkenshaas natuur
Gebackenes schweinelendchen natuur

R 2222722323 4

LamsKroon met honingtijmsaus
LammKyone mit HonigsofSe

R2:.2.2:2°2:2°3:2°2.4

Vleesspies De Brasserie
FleischSpiefS De Brasserie

k.22 82202 5.2 ¢4

Groente Lasagna ( Vegetarisch)

Lasagna von Gemiise

R.22.2:2°2:2°2:2°2 4

Ovenpotje van aardappels en groenten( Vegetarisch)

Backofentopt mit Kartoffeln

Rog.2.8:2.204 5.2 ¢4

Onze gerechiten worden geserveerd met warme dagverse groenten en friet

Sauzen
Peperroomsaus
Champignonsaus
Mosterdroomsaus

GebaRRen uitjes en champignons

Suplementen
AardappelkroRetten
Pasta

Friet

Gebakken aardappelen
GeRooRte Rrieltjes
Puree

Brood



Hoofdgerechten Vis

Vispotje ‘De Brasserie’, diverse soorten vis in een

Rreeftensausje, gegratineerd met Parmezaanse Raas
Fishpfanne mit hummer Sofe

Een kwartet van verse vis met warme saus
Ein quartett von frischen fischen mit warm Sofle
(4 verschillende vissoorten uitgezocht door de chef)

10 scampi van de chef op basis van room
10 scampi vom chef mit RahmsofSe

Gebakken zeebaars filet met witte wijnsaus
Gebackenes Meerbarschfilet

Onze gerechten worden geserveerd met warme dagverse groenten en friet

Bambino’s

Frikandel, Hamburger of RroRet met friet
5.00

Mini Biefstuk of Rinderschnitzel
6.00

Mini Spareribs met frietjes en appelmoes
5.50

Suplementen
AardappelkroRetten
Pasta

Friet

Gebakken aardappelen
Gekookte Rrieltjes
Puree

Brood



TVoorgerechten

Tomatensoep
Tomatensuppe

Dagsoep
Tagessuppe

GarnaalRroketten

GarneleRroRette
op een bedje van witlof salade

Carpaccio classico

Rindercarpacho nach hausart
Carpaccio van rundvlees, met pestodressing afgewerkt met parmezaanse Raas, sla en pijnboompitten

Scampi aglio
Scampi mit Rnoblauch
6 scampi in huisgemaakte RnoflooRboter

Scampi dello chef

6 scampi van de chef op basis van room



Menu's

Menul
GarnaalRyoRetten

1 2:8:2:4.4"8°%-4

Vispotje in Rreeftensaus
1 2°8:2:4:8"2:%-4
Dame blanche
24,95

Menu 3

Carpaccio met pestodressing
1. 2-2:8:8:8:2-2:4

Vleesspies De Brasserie
ek

Huisgemaakte tiramisu

28.95

Menu 2

Parmaham meloen
- 2-8:2:9-8-2-84

Varkenshaas Natuur
8 8282881

Dame Blanche
24,95

Menu4
Scampi look,

b:8-2:8:2:4:2"%"4

Lamskroon honingthijmsaus
R 2°2°2:8:8°2"2"¢

Chocolademousse

34,95

De Menu’s zijn standaard met warme groenten en friet



