
                                                                                                                                                                                                                                 

 

                  

 

 

                      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Al onze gerechten worden bereid zonder vetsin. 

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten. 

 

Wij informeren en adviseren U graag bij uw keuze. 

 

 

 



Dranken 

 

 Frisdranken     (0,2 l.)          3.00 

Coca Cola, Cola Light 

Fanta, Cassis, Sprite 

Bitterlemon, Tonic 

Ice Tea 

Spa Rood, Spa Blauw 

  

 Sappen    (0,2 l.) 

Appelsap, biologisch.          3.00 

Sinaasappelsap, biologisch.          3.00 

Mangosap (0,350l.)          4.00 

 

 Sterke drank 

 Jonge Jenever, Oude jenever         5.00 

 Bacardi Rum Superior          5.00 

 Whiskey           7.50 

 Vodka            6.50 

 Gin            6.50 

 Cognac Remy Martin          7.00 

 Digestief dranken          7.50 

 

Bier 

 La trape Trappist Puur (4.5%)        5.00 

 La trape Trappist Blond (6.5%)        5.00 

 Singha beer, Thais import (5%)        5.00 

 Chang beer, Thais import (5%)        5.00 

 

  Koffie & Thee 

 Koffie            3.00 

 Espresso           3.00 

 Capucino           3.20 

 Thee, div smaken.          3.00 

 Potje Home Maid Ice Tea         6.00 

 

 

 

 

 



Wijnen                                                                                               

 

 

Sauvignon Blanc                    5.00         25.00 

De Sauvignon Blanc van het huis Josselin is een 

droge, frisse wijn met een mooie fruitige dronk en vanille aroma. 

 

Josselin Chardonnay                    5.00         25.00 

 Franse Chardonnay van het huis Josselin, droog maar 

fruitig bouquet met witte perzik en hazelnoot 

  

Marival rosé                    5.00         25.00 

Toegankelijke uitnodigende droge wijn, soepel en rond met 

 aantrekkelijk rood fruit en bloesemgeuren in bouquet en smaak. 

 

Josselin Merlot                   5.00         25.00 

Een eerlijke, makkelijke robijn rode wijn van 100% Merlot druif met veel rood  

fruitaroma's in bouquet en smaak.   

 

Cabernet Sauvignon Josselin                  5.50         27.50 

Een kruidige, makkelijke rode wijn met body.     

     

La Croisade classic                   5.00         25.00 

Rijke goud gele halfzoete wijn uit de Cascony met de aroma’s van 

Grapefruit, ananas en honing.           

 

Prosecco Pronol (0.2 l.)                 5.50 

droge frisse mouserende wijn 

 

Water            

Spa Pure Red en Bleu 1  L.                 6.00 

 
 

 

 
 

 

Wij schenken naast uw glas wijn graag gratis kraanwater. 

 



 

Voorgerechten / Starters  

01 Thod Man Plaa          10.00 

 Thaise viskoekjes / Thai fish cakes 

02 Saté Kai           10.00 

 Kip saté / Chicken saté 

03  Po-Phia           10.00 

 Thaise loempia’s / Thai spring rolls 

04 Koeng Hom Pha          10.00 

Garnalen in krokant deeg / Shrimp in springroll 

05 Kiaw Krop           10.00 

 Wantan met garnalen / Wantan with shrimps 

06 Sai Oua Kai            10.00 

 Thaise kerrie worst / Thai curry sausage 

07 Piek Kai Tod           10.00 

Thaise kipvleugels / Thai chickenwings  

09 Ruam Zap           12.50 

 Mix starters / Mix van voorgerechtjes 

 

 

Soep / Soup 

 

10 Tom Yam Kai              10.00 

 Pikante Thaise kippensoep /  Spicy Thai chickensoup 

11 Tom Kha Kai           10.00 

 Kippensoep met kokosmelk / Chickensoup with coconutmilk 

12 Tom Juad Wonsen Kai         10.00 

 Kippensoep met groenten en rijstvermicelli / Chickensoup with 

vegetables and rice vermicelli 

13 Tom Yam Koeng            11.00 

 Pikante Thaise garnalensoep / Spicy shrimpsoup 

14 Tom Kha Koeng          11.00 

 Garnalensoep met kokosmelk / Shrimpsoup with coconutmilk 

15 Tom Yam Talay            11.00 

 Pikante soep met zeebanket / Spicy seafoodsoup 

 

 

 

 



Salade’s / Salads 
 

          

16 Yam Woen Sen             13.00 / 23.00

 Salade met kip,garnalen, inktvis, rijstvermicelli en Thaise kruiden 

Salad with chicken, prawn, squid, rice vermicelli and Thai herbs 

17 Laab Kai              13.00 / 22.50  

 Pikante salade van gehakte kip met Thaise kruiden  

 Spicy minced chicken salad with Thai herbs 

18 Yam Neua Nam Tok            13.00 / 23.00 

Pikante biefstuk salade met Thaise kruiden  

Spicy beef  salad with Thai herbs 

19 Yam Talay                         13.50 / 24.50 

Pikante zeebanket salade / Spicy seafood salad 

 

 

 

 

 

 

                                                        
 

 

 

 

 

 

 

 



Hoofdgerechten / Main courses 
Geserveerd met witte rijst / served with white rice * 

 

 

Tahoe / Soy Beans 

 
20 Tahoe Phad Bai Kraprauw                        22.50 

 Gebakken tahoe met ui, peper, kousenband en Thaise basilicum  

Fried soy beans with onion, chili, long bean and Thai basil 

21 Tahoe Phad Med Mamoang          22.50 

 Gebakken tahoe met cashewnoten en groenten  

Fried soy beans with cashews and vegetables 

22 Tahoe Phad Priaw Waan         21.50 

 Gebakken tahoe met groenten in zoetzure saus  

Fried soy beans with vegetables in sweet & sour sauce     21.50 

23 Tahoe Pad Khing           

 Gebakken tahoe met groenten en gember 

 Fried soy beans with vegetables and ginger 

24 Tahoe Pad Phak          21.50 

 Gebakken tahoe met gemengde groenten 

Fried soy beans with mixed vegetables 

25 Kaeng Phed Tahoe           21.50 

 Tahoe in rode kerrie met kokosmelk  

 Soy beans with red curry and coconutmilk 

26 Kaeng Kiew Waan Tahoe           21.50 

 Tahoe in groene kerrie met kokosmelk 

Soy beans with green curry and coconutmilk 

27 Massaman Tahoe          21.50 

 Tahoe in Massaman kerrie met aardappel en pinda’s 

Soy beans in Massaman curry with potato and peanuts 

28 Tahoe Phad Nam Prik Pao         21.50 

 Tahoe met ui en sambal 

 Soy beans with onion and sambal 

29 Tahoe Phad Pong Karie           22.50 

 Tahoe met droge gele kerrie, selderij en ei 

 Soy beans with dry yellow curry, celery and egg 

 

 

 

 

Hoofdgerechten / Main courses 



Geserveerd met witte rijst / served with white rice * 

Kip / Chicken 

 

30 Kai Kratiem Prik Thai           22.50 

 Kip met knoflook en peper / Chicken with garlic and pepper 

31 Kai Nam Man Hoi           22.50 

 Kip in oestersaus / Chicken in oystersauce 

32 Kai Phad Med Mamoang             23.50 

 Gebakken kip met cashewnoten / Fied chicken with cashews 

33 Kai Phad Priaw Waan            22.50 

 Gebakken kip in zoetzure saus / Fried chicken in sweet & sour sauce 

34 Kai Phad Bai Krapauw             23.50 

 Gebakken kip met Thaise basilicum en groenten  

Fried chicken with Thai basil and vegetables 

35 Kai Phad Khing           22.50 

 Gebakken kip met gember en groenten  

Fried chicken with ginger and vegetables 

36 Kaeng Phed Kai            22.50 

 Kip in rode kerrie met kokosmelk /Chicken in red curry with coconutmilk 

37 Kaeng Kiew Waan Kai               22.50 

 Kip in groene kerrie met kokosmelk  

Chicken in green curry with coconutmilk 

38 Kaeng Krarie Kai           22.50 

 Kip in gele kerrie met kokosmelk  

Chicken in yellow curry with coconutmilk 

39  Kaeng Panaeng Kai              22.50 

 Kip in Panaeng kerrie met kokosmelk  

Chicken in Panaeng curry with coconutmilk 

40 Kaeng Kai Sappharod           22.50 

 Kip in rode kerrie met kokosmelk en ananas 

Chicken in red curry with coconutmilk and pineapple 

41 Massaman Kai           22.50 

 Kip in massaman kerrie met aardappel en pinda’s 

Chicken in massaman curry potato and peanuts 

42         Kai Pad Pong Karie           23.50 

 Gebakken kip met droge gele kerrie, selderij en ei  

Fried chicken with dry yellow curry, celery and egg 

43 Kai Pad Nam Prik Pao           22.50 

 Gebakken kip met ui en sambal / Fried chicken with onion and sambal 

  

 



 Hoofdgerechten / Main courses 
Geserveerd met witte rijst / served with white rice * 

 

 

Peking eend / Duck 

 

50 Ped Priaw Waan            25.00 

 Peking eend in zoetzure saus  

Peking duck in sweet & sour sauce 

51 Ped Bai Krapauw           26.00 

 Peking eend met Thaise basilicum en groenten 

Peking duck with Thai basil and vegetables 

52 Ped Phad Khing           25.00 

 Peking eend met gember en groenten  

Peking duck with ginger and vegetables 

53 Ped Tord Krob           25.00 

 Peking eend met soja saus 

 Peking duck with soya sauce 

54 Kaeng Phed Ped Yang           25.00 

 Peking eend in rode kerrie met kokosmelk  

Peking duck in red curry with coconutmilk 

55 Kaeng Kiew Waan Ped            25.00 

 Peking eend in groene kerrie met kokosmelk  

Peking duck in green curry with coconutmilk 

56     Ped Phad Pong Karie            26.00 

 Peking eend met droge gele kerrie, selderij en ei 

 Peking duck with dry yellow curry, celery and egg 

57      Ped Phad Nam Prik Pao            25.00 

 Peking eend met ui en sambal  

Peking duck with onion and sambal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hoofdgerechten / Main courses 



Geserveerd met witte rijst / served with white rice * 

 

 

Rundvlees / Beef   

    

60 Neua Phad Kratiem Prik Tha i         23.50 

 Biefstuk reepjes met knoflook en peper 

Sliced beef with garlic and pepper 

61 Neua Nam Man Hoi           23.50 

 Biefstuk reepjes in oestersaus 

Sliced beef in oystersauce 

62 Neua Phad Med Mamoang             24.50 

 Biefstuk reepjes met cashewnoten  

Sliced beef with cashews 

63 Neua Phad Bai Krapauw                        24.50 

 Biefstuk reepjes met Thaise basilicum en groenten  

Sliced beef with Thai basil and vegetables  

64 Kaeng Phed Neua             23.50 

 Biefstuk reepjes in rode kerrie met kokosmelk  

Sliced beef in red curry with coconutmilk 

65 Kaeng Kiew Waan Neua           23.50 

 Biefstuk reepjes in groene kerrie met kokosmelk 

Sliced beef in green curry with coconutmilk  

66  Kaeng Panaeng Neua            23.50 

 Biefstuk reepjes in Panaeng kerrie met kokosmelk  

Sliced beef in Panaeng curry with coconutmilk 

67 Massaman Neua           23.50 

 Biefstuk reepjes in massaman kerrie met aardappel en pinda’s 

Sliced beef in massaman curry patato and peanuts 

68      Neau Phad Nam Prik Pao          23.50 

 Biefstuk reepjes met ui en sambal  

 Sliced beef with onion and sambal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hoofdgerechten / Main courses 



Geserveerd met witte rijst / served with white rice * 

Vis / Fish  

      

70 Plaa Kratiem Prik Thai          24.00 

 Visfilet met knoflook en peper  

Fish filet with garlic and pepper 

71 Plaa Priaw Waan           24.00 

 Visfilet in zoetzure saus  

Fish filet in sweet & sour sauce 

72 Plaa Sam Rod            24.00 

 Visfilet in pikante zoetzure saus 

Fish filet in spicy sweet and sour sauce 

73 Plaa Chuchi             24.00 

 Visfilet in rode kerrie-kokos saus 

Fish filet in red curry- coconut sauce 

74 Plaa Phad Krapauw            25.00 

 Visfilet met Thaise basilicum en groenten  

Fish filet with Thai basil and vegetables  

75     Phad Bai Krapauw Talay          26.00 

 Gebakken zeebanket met Thaise basilicum en groenten 

Fried seafood  with Thai basil and vegetables 

76      Talay Phad Nam Prik Pao            26.00 

 Gebakken zeebanket met ui en sambal 

Fried seafood with onion and sambal 

77     Talay Phad Pong Karie            26.00 

 Gebakken zeebanket met droge gele kerrie, selderij en ei 

Fried seafood with dry yellow curry, celery and egg 

78 Plaa Phad Nam Prik Pao            24.00 

 Visfilet met ui en sambal 

 Fish filet with onion and sambal 

 

Inktvis / Squid 

 

80 Plaa Muk Kratiem Prik Thai                      24.00 

 Gebakken inktvis met knoflook en peper / Fried squid with garlic and pepper 

81     Plaa Muk Phad Krapauw          25.00 

Gebakken inktvis met Thaise basilicum / Fried squid with Thai basil  

82     Plaa Muk Phad Nam Prik Pao          24.00 

 Gebakken inktvis met ui en sambal / Fried squid  with onion and sambal 

 

Hoofdgerechten / Main courses 



Geserveerd met witte rijst / served with white rice * 

 

 Garnalen / Shrimp  

     

90 Koeng Phad Kratiem Prik Thai         26.00 

 Gebakken garnalen met knoflook en peper  

Fried shrimp with garlic and pepper 

91 Koeng Phad Med Mamoang           27.00 

 Garnalen met cashewnoten en groenten  

Shrimp with cashews and vegetables 

92 Koeng Priaw Waan           26.00 

 Garnalen met groenten in zoetzure saus  

Shrimp with vegetables in sweet & sour sauce 

93 Kaeng Koeng Sappharod            26.00

 Garnalen in rode kerrie met kokosmelk en ananas  

Shrimp in red curry with coconutmilk and pineapple 

94 Koeng Chuchi             26.00 

 Garnalen in rode kerrie-kokos saus met groenten  

Shrimp in red curry- coconut sauce with vegetables 

95 Kaeng Kiew Waan Koeng          26.00 

 Garnalen in groene kerrie met kokosmelk  

Shrimp in green curry with coconutmilk  

96    Koeng Phad Nam Prik Pao           26.00 

 Gebakken garnalen met ui en sambal  

Fried shrimp with onion and sambal 

97 Koeng Phad Pong Karie            27.00 

 Gebakken garnalen met droge gele kerrie, selderij en ei 

Fried shrimp with dry yellow curry, celery and egg 

98 Koeng Bai Krapauw            27.00 

 Gebakken garnalen met Thaise basilicum en groenten 

 Fried shrimp with Thai basil and vegetables 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hoofdgerechten / Main courses 



 

Rijst en Mie / Rice and Noodles      
 

 

100 Phad Thai Kai            22.50 

 Gebakken Thaise rijstmie met kip en groenten  

Fried Thai rice noodles with chicken and vegetables 

101 Phad Thai Koeng           26.00 

 Gebakken Thaise rijstmie met garnalen en groenten 

Fried Thai rice noodles with shrimp and vegetables 

109 Phad Thai Neau           23.50 

 Gebakken Thaise rijstmie met biefstuk reepjes en groenten 

Fried Thai rice noodles with sliced beef and vegetables 

102 Phad Thai Tahoe           21.50 

 Gebakken Thaise rijstmie met tahoe en groenten 

Fried Thai rice noodles with soy beans and vegetables 

103 Phad Thai Ruamit           26.00 

 Gebakken Thaise rijstmie met kip, biefstuk reepjes, zeebanket en  

groenten 

Fried Thai rice noodles with chicken, sliced beef, seafood 

 and vegetables 

104 Kauw Phad Kai           22.50 

 Gebakken rijst met kip en groenten 

Fried rice with chicken and vegetables 

105 Kauw Phad Koeng           26.00 

 Gebakken rijst met garnalen en groenten 

Friedi rice with shrimp and vegetables 

106 Kauw Phad Ruamit           26.00 

 Gebakken rijst met kip, biefstuk reepjes, zeebanket en  groenten  

 Fried rice  with chicken, sliced beef, seafood and vegetables 

107 Kauw Phad Tahoe           21.50 

 Gebakken rijst met tahoe en groenten 

 Fried rice with soy beans and vegetables 

108 Kauw Phad Neua           23.50 

 Gebakken rijst met biefstuk reepjes en groenten 

 Fried rice with sliced beef and vegetables 

 

Extra’s * 

 Gebakken rijst of gebakken mie i.p.v. witte rijst.        4.00 


