
TAPAS
 ONBEPERKT GENIETEN 34,50  p.p.

WILT U AFSLUITEN MET
~~>EEN HEERLIJK NAGERECHT<~~

VRAAG DAN NAAR ONZE DESSERT KAART
Bestel uw laatste ronde 15 minuten voor sluitingstijd

van onze keuken.
Ons onbeperkte tapasmenu serveren wij alleen per volledige tafel.

Eet smakelijk!

Hoe werkt het? Neem de tijd en geniet. U kunt 2 tapas per persoon per
ronde bestellen en maximaal 6 verschillende per tafel per ronde.

Kinderen tot 12 jaar € 17,25 p.p.

Wij presenteren met trots onze tapas.
Vaak geïnspireerd door de keukens van Italië, Spanje, Zuid-Amerika en Azië,
speelt onze houtskoolgrill uit Barcelona een belangrijke rol bij de bereiding.



TAPAS VEGETARISCH

TAPAS MET VLEES

BIJGERECHTEN    

TAPAS MET VIS Heeft u een allergie?Meld het ons

TIP! NIET ONBEPERKT DE TIJD?
TAPAS PER STUK € 8,50

VEGETARISCH                              COMBINATIE VAN WARM EN KOUD                                         PITTIG                       

9. Tortilla-Chips
met tomaat, kaas, jalapeno en BBQ-Saus

30. Verse frites
met huigemaakte mayonaise

33. Couscous 
met courgette en pesto

19. Gegrilde zalmfilet
met romige paprikasaus

25. Inktvis ringen
met citroen en aioli

20. Rode Mul filet
met chimichurri

1. Romain sla gegrild
met Parmezaan-citroen dressing

10. Bruschetta Hummus
met zoet-zure groenten

2. Maisribs
gegrild met een kruidige knoflook olie

3. Pof aardappel 
gegratineerd met creme fraiche

11. Aubergine in panko
krokant gebakken met rozemarijn honing

4. Rode biet carpaccio
geitenkaas, granaatappel en honing

5. Pani Puri
met ei-kerrie salade en bleekselderij 

6. Bruschetta met tomaat
een salsa van tomaat en basilicum

7. Pasta salade
arrabiata met olijven

8. Champignons uit de houtskoolgrill
met teriyakisaus en lente ui

12. Risotto bitterball
mediterrane groenten en Parmezaan

15. Paprika-zoete aardappel soep 
geroosterde paprika en creme fraiche

14. Romige appelsoep
met spinazie en creme fraiche

13. Kaas balletjes 
krokant gebakken met chilisaus

17, Paprika gegratineerd met kaas
gevuld met spinazie

27. Bouillabaise
tomaat vissoep

26. Garnalen aioli
in kruidige knoflook olie

24. Krab
kruidig gegrilde krab met tzatziki

23. Gegrilde gamba
met kruidige paprika olie

22. Scampi in panko
krokant gebakken met la chinata creme

21. Estofado van roodbaarsfilet
met tomaat en dragon wittewijnsaus

29. Heekfilet
met gesmoorde romige prei

28. Pincho gravad lax
met zalm-dille en zoet-zure groenten

34. Knoflookbrood
met tapenade van tomaat en aioli

35. Caprese
tomaat, mozzarella en basilicum

31. Ceasar salade
met Parmezaan, dressing en croutons

32. Zoete frites
loaded met truffelmayo en Parmezaan

37. Pincho met pastrami 
met dille-citroen en gegrilde groenten

36. Varkenshaasmedaillon
met romige paprikq saus

44. Spies kip Yakitori
met lente ui en citroen

45. Spies van diamanthaas
met chimichurri

46. ​​Bruschetta carpaccio
met Parmezaan en truffel creme

48. Sparerib
met barbecue marinade

47. Biefstuk
met zwarte peper en rode wijn saus

43. Vitello tonato
diamanthaas met tonijn creme 

42. Sticky chicken
met chipotle saus

41. Pulled Pork
Pappadum met BBQ-saus

40. Wrap carpaccio
met Parmezaan en truffel creme

39. Bifteki
kruidig gegrild rundergehakt met tzatziki

38. Dadels
met spek en aceto balsamico stroop

51. Serranoham
met meloen

49. Sparerib
met teriyaki marinade en sesam

50. Buikspek
met chipotle saus

DEZE KUNT U OOK ALS EXTRA TAPAS “NAAST DE BESTELDE TAPAS” PER TAFEL, PER RONDE 1 VAN UITKIEZEN 

18. Bloemkool in een krokant jasje
met pikante la chinata creme 

16. Uienringen
met aioli


