=ONS BROOD=

BROOD OP LEISTEEN 








€ 4.50

Amelander brood, Franse baguette met kruidenboter en tapenade

=VOORGERECHTEN=
MARGET DE CANARD FUMÉ  







€ 10.75

gerookte eendenborst uit eigen rokerij, bospaddenstoelen en eendenlever krullen


LAUWWARME GEITENKAASSALADE






€ 10.50

gegrilde groenten, gemarineerde olijven, walnoten en verse kruiden met


bruschetta en kruidenolie

CARPACCIO









€ 10.75

gemarineerde verse runderhaas met rucola, pijnboompitten, verse parmezaan en pesto

GRAVAD LACHS








 € 9.75


gepekelde en gemarineerde Noorse zalm met mosterd, dille, frisse venkelsalade

en zure room

=SOEPEN=

Geserveerd met eilander brood

HELDERE BOSPADDENSTOELENSOEP (tevens vegetarisch)



€ 5.50

heerlijke bouillon van verse groene kruiden en bospaddenstoelen

AMELANDER MOSTERDSOEP







€ 6.50

met uitgebakken spekjes en prei


TOMATENSOEP  








€ 5.50

van geroosterde tomaten, knoflook en basilicumroom (tevens vegetarisch)
=SALADES=
Geserveerd met eilander brood

THAI BEEF SALAD








€ 10.75


pittig gemarineerde biefstukreepjes en oosterse dressing

KIPSALADE









€ 9.85

gegrilde kip, grillgroenten en een dressing van tuinkruiden 

CARPACCIO SALADE








€ 10.75

dun gesneden runderhaas, pesto, pijnboompitten, rucola en Parmezaan
VISSALADE









€ 10.75


gerookte zalm, gamba’s, kappertjes, rode ui en kruidendressing 

= VIS, VLEES EN WILD=
HERTENBIEFSTUK “wild op zijn aller lekkerst”





€ 21.50
met crème van pompoen, pompoenchips en wildjus 

STEAK NESCAFÉ  .








€ 22.75
biologische steak van het ”Black Angus” rund U.S.A geserveerd op groene asperges, 
aardappelcrème, tomaat en krokante parmaham met een eigen jus

VERSE SLIPTONG








€ 22.50 

geserveerd in een klassieke boterjus met seizoensgroenten en grof zeezout




ZONNEVISFILET








€ 19.75


in eigen braadjus, gerookte grillgroenten en Amelander droge worst
=SPECIALITEITEN=
Onderstaande gerechten worden bereid op onze speciale “Green Egg” grill. De unieke rondom 
verwarming zorgt ervoor dat het vlees zeer snel bereid wordt, waardoor de smaak, 
geur en kleur optimaal bewaard blijven. Een onmiskenbare heerlijke houtskoolgrill smaak.
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BIOLOGISCHE RIB EYE 






€ 22.50
van het ‘Vechtdal rund’met braadjus en rustiek landbrood



SPARE RIBS








€ 19.75


gemarineerd en langzaam gegaard, een zoet pittige glacé 

met geroosterde pindakruim 
NESCAFÉ GRILLSPIES







€ 19.50
spies met biefstuk, varkenshaas, kip en grillgroenten met twee koude sausjes
BIOLOGISCHE  ENTRECÔTE






 € 22.75 

van het “Vechtdal rund”
met Franse kruidenboter, geroosterde trostomaatjes en 
krokante basilicum

SUPERSATÉ 








€ 17.50
kipsaté met spinaziesalade en rode pepers, cashewnoten en pittige pindasaus

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met huisgemaakte friet, 

verse mayonaise en een gemengde salade

=VEGETARISCHE GERECHTEN=


AMBACHTELIJKE KAASFONDUE





   
€ 20.50

fondue van verschillende soorten kaas met groentecrudité en rustiek landbrood 
KRUIDIGE LINGUINEPASTA







€ 17.50
met bleu de wolvega, zongedroogde tomaat en rucola





 

=MAALTIJDSALADES=
SALADE CARPACCIO








€ 17.50
dun gesneden runderhaas, pesto, pijnboompitten, rucola en Parmezaan
SALADE KIP









€ 15.75
gegrilde kip, grillgroenten en een dressing van tuinkruiden 

SALAD THAI BEEF








€ 17.50 


pittig gemarineerde biefstukreepjes en oosterse dressing

SALADE VIS









€ 17.50


gerookte zalm, gamba’s, kappertjes, rode ui en kruidendressing 

=SUPPLEMENT=
Huisgemaakte friet met verse mayonaise



€ 3.50
Dagverse groente

 



€ 3.50
=VOOR DE BELHAMELS TOT 12 JAAR=

 Inclusief verrassing 


SATÉSPIES met pindasaus







€ 7.75




met frietjes, appelmoes en mayonaise



PETIT SPARERIBS








€ 7.75


met frietjes, appelmoes en mayonaise


KIBBELING









€ 7.75


met frietjes, appelmoes en mayonaise



FRIKANDEL









€ 6.50



met frietjes, appelmoes en mayonaise
KROKET









€ 6.50


met frietjes, appelmoes en mayonaise
 
=DESSERTS=

om nog even na te genieten
TIP Dessertwijn: perfecte begeleider van de ijsdesserts en chocolade
SpanjeTorres MOSCATEL Oro Floralis 







€ 4.95
goudgele wijn van de Moscatel druif met een aroma van abrikozen en rijp fruit

Zuid Spanje CARPE DIEM ”Pluk de dag”







€ 5.25
zachte volle wijn met een geur van honing

CRÈME BRÛLÉE  
huisgemaakt met tonen van limoen en kaneel gebrand met rietsuiker 

€ 6.50
HOT & COLD  
bananenijs met een huisgemaakte warme chocolade-karamelsaus en slagroom 

€ 6.00

CHOCOLADE TAARTJE 
taartje uit de oven met chocoladesaus van binnen, peren sorbetijs en notencrumble 
€ 6.75
NOTENDROOM
walnotenijs, vanilleroomijs, karamelsaus en slagroom 
€ 6.50
 KNETTER IJSJE 
voor de kinderen, keuze uit vanille- of aardbeienijs, 
met knetter chocoparels en slagroom 
€ 3.50
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www.nes-cafe-ameland.nl
info@nes-cafe-ameland.nl

www.happynes.nl
Het adres waar "iedereen" vakantie heeft!
